
 

 

 
ANTIPASTI  

 
14 Insalata di Stoccafisso con Pomodori e Cipolla € 20 

Sun Dried Cod’s salad with Onions and Cherry Tomatoes 

 
1-4-10 Alici marinate all’olio piccante su crostini di pane € 15 

Marinated Sicilian Anchovy Crostini 

 
2-3-4-10-14 Cozze gratinate al forno € 14  

Mussels au Graten 

 
3-4Fiori di Zucchine in pastella con ripieno di Tuma e Acciuga € 15 

Zucchini flower in Tempura filled with Anchovy and Tuma cheese 
 

3-4-9-10 Frittelle di Cavolfiore € 10 

Cauliflower frittelle  

 
3Insalata di carciofi con Rucola e scaglie di Grana Padano € 14 

Artichokes salad with Rocket leaves and Parmesan Shavings 

 
PRIMI PIATTI  

 

Maccheroni al Sugo di Carne € 14 

Maccheroni with Meat Sauce 

 
3-5-10  Risotto con Zucca e Gorgonzola  € 16 

Risotto with Pumpkin and Gorgonzola cheese  

 
   4-10 Paccheri con Broccoli e Salsiccia € 16 

Paccheri Broccoli e Sausage 

1-4-10-14Paccheri con Cernia, Pomodorini e Finocchietto selvatico € 18 

Paccheri with Grouper, Cherry Tomatoes and wild Fennel 

 
Secondi PIATTI 

 
Filetto di Cernia alla Ghiotta o alla Griglia € 26 

Grilled or Messina style Grouper  

 
3-4-6-10-14 Cous Cous di pesce* € 28 

Fish Cous Cous 

 
1-10 Scottata di Tonno con Cipolla Rossa in agro dolce € 24 

Seared Tuna with Caramelized Onions  

 

Spezzatino di Agnello con Patate e Piselli* € 20

Lamb stew with Peas and Potatoes  

 
4-9-10-14 Polpette al Sugo con Piselli € 16 

Meatballs with Peas and Tomato Sauce 
 

 


